
Tous les repas sont fabriqués dans le restaurant scolaire
 par Elodie et Delphine

Boulettes d’agneau

Salade choux rouge,
pomme, fromage

Escalope de poulet
sauce champignons

Betteraves, 
maquereaux

Céleri rémoulade
mayonnaise

Salade de perle,
 carottes, fêta

Epinards

FruitGalette des rois aux
pommes

Menu restaurant scolaire
Semaine 2

Lundi 6/01 Mardi 7/01 Jeudi 9/01 Vendredi 10/01

ENTREES

PLATS CHAUDS 

DESSERTS

Pour joindre l'équipe de restauration scolaire par
mail enfance@mairieshdc44.fr ou par téléphone

06.27.68.33.78

Des modifications peuvent intervenir sur les menus sous réserve d'approvisionnement 

Végétarien 

Produits locaux :
*Lait de Remouillé
* Laitage de Bazoges-en-Paillers
* Oeufs du Gaec l’eau vive
*Pain du Fournil de Ludo

Paëlla de légumes
riz, haricots rouge,

petits pois, poivron.

Entremets

GARNITURES Semoule Méli-Mélo gourmand

Poisson pané

Mousse au chocolat



Tous les repas sont fabriqués dans le restaurant scolaire
 par Elodie et Delphine

Poisson vapeur
sauce crème

Salade orange
carotte, surimi,maïs

Gratin de crozets
aux poireaux

Salade strasbourgeoise
pomme de terre,
saucisse,dès de

fromage
Potage aux légumes

Mogette

Fruits Fruit

Menu restaurant scolaire
Semaine 3

Lundi 13/01 Mardi 14/01 Jeudi 16/01 Vendredi 17/01

ENTREES

PLATS CHAUDS 

DESSERTS

Pour joindre l'équipe de restauration scolaire par
mail enfance@mairieshdc44.fr ou par téléphone

06.27.68.33.78

Des modifications peuvent intervenir sur les menus sous réserve d'approvisionnement 

Végétarien 

Produits locaux :
*Lait de Remouillé
* Laitage de Bazoges-en-Paillers
* Oeufs du Gaec l’eau vive
*Pain du Fournil de Ludo

Blanquette de veau

Liègeois

GARNITURES Choux romanesco

Jambon braisé

Gâteau Nantais

PAYS DE LOIRE

Mélange de céréale

Salade de mâche
croutons,fromage



Tous les repas sont fabriqués dans le restaurant scolaire
 par Elodie et Delphine

Quiches aux légumes
choux fleur, curry

Potage au potimarron

Poulet à l’espagnole
riz, chorizo, poivrons

Macédoine
mayonnaise

Salade de choux blanc
mimolette

Brocolis

Morbier Tartelette au chocolat

Menu restaurant scolaire
Semaine 4

Lundi 20/01 Mardi 21/01 Jeudi 23/01 Vendredi 24/01

ENTREES

PLATS CHAUDS 

DESSERTS

Pour joindre l'équipe de restauration scolaire par
mail enfance@mairieshdc44.fr ou par téléphone

06.27.68.33.78

Des modifications peuvent intervenir sur les menus sous réserve d'approvisionnement 

Végétarien 

Produits locaux :
*Lait de Remouillé
* Laitage de Bazoges-en-Paillers
* Oeufs du Gaec l’eau vive
*Pain du Fournil de Ludo

Saucisses de Morteau
sauce moutarde à

l’ancienne

GARNITURES Salade verte

Poisson pané

Fruits

BOURGOGNE-FRANCHE-
COMTE

Pomme de terre

Friand au fromage

Crème dessert



Tous les repas sont fabriqués dans le restaurant scolaire
 par Elodie et Delphine

Poisson vapeur
sauce crème

Cakes aux légumes
mayonnaise

Hachis parmentier

Tapenade Betteraves-Maïs

Riz cantonais

Fruits Fruits

Menu restaurant scolaire
Semaine 5

Lundi 27/01 Mardi 28/01 Jeudi 30/01 Vendredi 31/01

ENTREES

PLATS CHAUDS 

DESSERTS

Pour joindre l'équipe de restauration scolaire par
mail enfance@mairieshdc44.fr ou par téléphone

06.27.68.33.78

Des modifications peuvent intervenir sur les menus sous réserve d'approvisionnement 

Végétarien 

Produits locaux :
*Lait de Remouillé
* Laitage de Bazoges-en-Paillers
* Oeufs du Gaec l’eau vive
*Pain du Fournil de Ludo

Poêlée végétale
égrénés végétale, petits

pois, champignons

GARNITURES Céréale indienne

Porc au caramel

Gâteau choco-coco

NOUVEL AN CHINOIS

Nems aux légumes

Entremets

Salade



Tous les repas sont fabriqués dans le restaurant scolaire
 par Elodie et Delphine

Tartiflette

Céléri rémoulade
mayonnaise

Pané de fromage

Potage aux légumes
Salade cœur de blé, maïs,

poivrons, dès de
mimolettes

Pâtes

Crêpes maison
confiture

Desserts variés

Menu restaurant scolaire
Semaine 6

Lundi 3/02 Mardi 4/02 Jeudi 6/02 Vendredi 7/02

ENTREES

PLATS CHAUDS 

DESSERTS

Pour joindre l'équipe de restauration scolaire par
mail enfance@mairieshdc44.fr ou par téléphone

06.27.68.33.78

Des modifications peuvent intervenir sur les menus sous réserve d'approvisionnement 

Végétarien 

Produits locaux :
*Lait de Remouillé
* Laitage de Bazoges-en-Paillers
* Oeufs du Gaec l’eau vive
*Pain du Fournil de Ludo

Poisson Pané
sauce tartare

GARNITURES Salade

Boeuf bourguignon

Fruits

CHANDELEUR
Salade jurassienne

haricot vert, carotte,
dès de fromage

Yaourt nature

Purée de célériPurée de carottes


